东北鲜食大豆产业化发展的机遇与挑战
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摘要：近年来，东北地区大豆产业受到了国外市场的巨大冲击，种植效益降低，种植面积大幅下降，而鲜食大豆产业却已成为东北地区的一项新兴产业。随着人们保健意识的增强、种植业结构的调整的深入及该地区优良的自然条件及科技支撑等因素成为东北鲜食大豆产业化发展的优势所在，但同时也面临着一定的挑战。
关键词：东北地区，鲜食大豆，产业化，机遇与挑战

入世以来，美国、巴西、阿根廷等国的大豆对我国大豆市场冲击巨大，使原本低迷的国内大豆产业发展举步维艰，东北作为我国大豆的主产区，大豆产业更是受到了前所未有的冲击。由于种植大豆的经济效益远远低于玉米、水稻等作物，农民纷纷改种这些作物，使大豆种植面积逐年大幅度下降。有关数据显示2012黑龙江省大豆种植面积或比2011减少30%左右，吉林减少31%左右，局部地区最高减少70%。而与传统粒用型大豆产业相比，鲜食大豆已成为东北地区蓬勃兴起的一项新兴产业，该地区每年都向我国的南方地区提供鲜食大豆的原种，市场份额占到八成以上。东北大豆能否持续发展适应国际市场的变化，发展鲜食大豆产业将是一个重要的途径和选择。
1东北鲜食大豆产业化发展的优势
1.1食物营养学的传播，使人们对食物保健意识增强，促进了鲜食大豆的市场需求
20世纪90年代以来，国外就对鲜食大豆的保健功能不断有深入地认识，不仅在日本和东南亚等有食用毛豆的国家持续畅销，在美国和世界其它地区也受到消费者的逐渐青睐，需求量逐年增加。目前保鲜或速冻鲜食大豆出口每吨价格1200~1500美元，深加工后，其价格还可增值2~3倍。
1.1.1鲜食大豆的概念  鲜食大豆也称为菜用大豆，是豆科（Leguminosae）大豆属的栽培种，一年生草本植物。别名毛豆或青毛豆，日本称之为枝豆，韩国称之为Poot kong，泰国称之为Turang[1]。鲜食大豆是指在大豆鼓粒后期、籽粒饱满而荚壳和籽粒均呈翠绿时采摘食用的大豆鲜荚，其食味鲜美、营养丰富，且农药残留低。
1.1.2鲜食大豆的营养成分适合人们的保健需求  在众多蔬菜中鲜食大豆的蛋白质含量高，属于优质蛋白，可与肉蛋中的蛋白相媲美；它的脂肪与动物性脂肪不同，含有多种不饱和脂肪酸及卵磷脂，能够使血液不易凝结，具有清理血管的作用，所以在预防高血压、脑中风、心脏病上是不可或缺的食品之一。此外，食物纤维、维生素、矿物质含量也很多，为了预防便秘和疲劳、保持健康的身体，应该如同鱼肉一般的摄取鲜食大豆。
1.2随着种植业结构的调整的深入，促进了鲜食大豆产业化发展
种植结构的深入调整加速了农民种植作物的灵活性，加之近些年来随着租种用地及农资物品的不断上涨，东北地区的农民对经济效益高，可以复种二茬的短生育作物十分青睐，恰恰鲜食大豆能满足农民这样的需求。同时种植鲜食大豆还可充分利用闲暇时间劳动力而逐渐显示出强大的生命力，在我东北地区已形成了多种模式的栽培技术。不但有露地栽培，地膜覆盖栽培，小拱棚育苗栽培，而且还有春、夏等不同季节的栽培。
吉林市农业科学院大豆所的王大秋等（2001）研究认为在与普通大豆投入相同的条件下，早熟品种鲜荚产量能达到828kg/667m2以上，而中晚熟品种鲜荚产量则可达到986.5kg/667m2以上，可取得的经济效益远高于普通大豆。辽宁省农科院的陈艳秋（2002）对夏播鲜食大豆进行了可行性的研究，认为鲜食大豆进行夏播种植就可以在十月一前后采摘上市，这个时期恰好处于蔬菜供应的淡季，蔬菜的种类较少，故而在销售时机上具有优势，售价高于春播鲜食大豆。同时，由于此时的气温比夏季要低，因此鲜荚采摘后如果要进行冷冻贮藏所需的时间会大大缩短，进而起到了降低成本的作用。目前在辽宁南部地区，有农民引进黑龙江的早熟品种于3月中下旬在小拱棚内进行播种育苗，4月初覆膜移栽，7月初即可摘荚上市或于4月初进行播种覆膜可在7月中旬摘荚上市，下茬可播种鲜食玉米、蔬菜。形成了鲜食大豆+鲜食玉米/蔬菜的复种模式，其中鲜食大豆+西兰花的种植模式经济效益较高，此栽培模式可比单种玉米净增加近千元, 充分发挥了土地利用率。虽然两茬种植增加了佣工量, 加大了劳动强度, 但经济效益大幅度提高。一份耕耘大于一份收获时,大大提高了广大农民种田的积极性。
1.3自然条件及科技支撑，为东北地区鲜食大豆产业化发展提供了保证
1.3.1有利的自然条件使东北地区成为鲜食大豆种子的繁育基地  东北地区的降水、积温、光照等自然条件不仅能满足鲜食大豆的正常生长，还可以繁育出产量高、颜色好、有光泽、发芽率高、成本低的原种。因为鲜食大豆籽粒成熟的季节并不处在高温多雨的季节而是在昼夜温差较大的秋季，从而使得种子在成熟过程中不会发生胚萌芽或劣变，发芽率高，一般都可达到80%以上，与南方秋繁留种相比产量高，大大降低了繁育成本。
1.3.2科研育种基础雄厚，为其可持续性发展提供了技术保证  20世纪80年代以来，东北地区的科研院所就育成了一些鲜食大豆品种，较著名的有东北农业大学选育的东农298、辽鲜1号。东农298属是对日本出口的特用品种，也是我国南方理想的毛豆品种，荚大粒大、质糯、味甜、适口性好，深受国内外市场欢迎。辽鲜1号大豆新品种是辽宁省农业科学院作物所经有性杂交选育而成，鼓粒期荚大，粒丰满，鲜食口感好，鲜荚成品率高，适应性好，丰产性高。因此该品种曾经在我国不同生态型的地区都进行了可种植，综合表现非常突出，播种面积最高时可达到全国的20%以上，创造了可观的经济和社会效益。到目前为止还在全国范围内大面积推广种植。随后2007年抚鲜3号（原七星1号）通过国审，使鲜荚单产增加到每亩700kg以上。东北农业大学大豆研究所在选育鲜食大豆的过程中，为了加快育种速度使优良性状快速聚合，对本省的鲜食大豆品种资源农艺性状进行研究，结果建议在选择父母本材料时，遗传基因的主成分应互补以符合育种目标的要求。
2面临的挑战
2.1缺乏适合东北地区种植的鲜食大豆品种  目前在东北地区种植的绝大多数品种都是用极早熟或早熟的普通粒用品种采摘鲜荚充当鲜食大豆品种。例如，黑龙江、吉林地区一般选择种植当地生育期在80-90天的品种，而辽宁地区的普通品种生育期最短的也要达到100天以上，便引种黑龙江品种在当地种植。但这样的品种鲜荚的口感不佳，外观品质和营养品质均达不到出口标准，就只能在产地附近及周边省市地区销售。东北地区虽然是鲜食大豆原种的繁育基地，但目前外省通过所在省份审定甚至是国审的品种也不允许在当地种植推广，而东三省经本省审定的品种却很少甚至还没有，致使这三个省份没有合法的主推鲜食大豆品种。
2.2鲜食大豆的产业链条还未形成
以农户个体经营为主体的局面仍处于主导地位，这种经营方式的主观随意性大，农户种植的品种、面积完全依据自己的经验，有很大的投机行为，不能形成规模性生产，不能准确了解市场需求，从而使鲜食大豆的价格处于很大的波动状态之下，有时会出现供不应求，价格偏高，有时则会供过于求，价格低，滞销严重。目前，在东北地区还未有从事鲜食大豆专业的农村合作组织及龙头企业带头进行生产、加工、销售，尤其是在加工方面农民有愿望进行贮藏加工以达到淡季高价销售的目的，但由于没有专业的技术和适合的冷冻条件，即使进行加工冷冻豆荚发黄口感不佳。同时还未引起各地政府的足够重视以给予政策上的支持。种种现实条件说明在东北鲜食大豆产业链条尚未形成。
2.3现行的栽培技术体系与鲜食大豆生产不配套  迄今农民们多是套用普通大豆栽培技术，鲜食大豆的籽粒较大，百粒重一搬可达到30-35g，需要吸收大量的水分在种子萌发出土过程中，但春旱是东北地区普遍存在的春季自然灾害，对鲜食大豆的播种出苗造成严重的影响，故而在播种技术上应比普通大豆要求更为严格，以免田间发生大片的缺苗断条现象。同时，在种植密度也有别于普通大豆。种植密度过大，鲜食大豆单株结荚少，豆荚发育不良，秕荚增多，降低产量。目前，东北地区鲜食大豆采摘旺季在7月上旬前后。这段时间鲜食大豆相继采摘上市，市场价格低下。因此，如何确定播期及播种方式以达到错开鲜食大豆上市时间，也需要进一步研究。
3发展对策
首先，要使鲜食大豆的育种目标满足国内外的市场需求并且适合东北地区不同生态区进行种植。随着东北地区设施产业的不断发展，要重视选育光敏感迟钝型、耐低温、耐储运、采摘期长、生育期不同的品种。其次，要建立与鲜食大豆生产现配套的技术，不能套用普通大豆的栽培技术，虽说是有一定的共性，但还要从不同之处着手才能发挥其特有的潜力。再次，加强对加工贮运保鲜技术的研究，是提高鲜食大豆附加值的必然条件。与南方相比东北在这方面基础还很薄弱，但东北地区鲜食大豆要进行产业化发展，就必须把对鲜荚的加工贮运保鲜技术水平提高上来实现周年供应，从而满足当地居民的需要及为出口创汇创造有利条件。最后，掌握当地、南方地区及国外的供需情况，安排调整种植规模和形式，随着近几年劳动力价格的不断攀升，要在最费人工的鲜荚采收环节上下功夫，尽快实现机械采收，降低生产成本，使种植鲜食大豆的个人和组织企业都能利润最大化，才能有利于鲜食大豆产业的可持续发展。
由于即使通过国审的鲜食大豆品种在东北各省市的种子管理部门不允许推广，而辽宁省已经成为全国鲜食大豆的繁育基地且省内需求量逐年增加，但目前为止辽宁省内却没经本省审定的鲜食大豆品种。为了辽宁省内有审定的鲜食大豆品种可以种植推广并引导开拓省内鲜食大豆市场，进一步可以对东北地区产生辐射效应。2012年在辽宁省种子管理局的支持下，辽宁省开展了鲜食大豆新品种区域试验，试验地点分别设在了沈阳、铁岭、辽阳、锦州和开源，参试品系9个，以浙鲜4号为对照。通过一年的区域试验，在参照国家鲜食大豆审定标准的基础上，于2013年辽宁省大豆区域试验网会上确定了适合本省的审定标准，其中最重要的指标就是参试品系的口感必须达到A级（香甜柔糯），有辽04M05-3、K丰76-6、K丰76-5三个品系通过2012年的区试，接下来继续进行一年的区试和生产试验。同时，由于上一年浙鲜4号的生育期在各试验点延长的天数较多，今年将对照种改为抚鲜3号。辽宁省明年即将有审定的鲜食大豆品种问世并投入市场，必将加速辽宁省鲜食大豆产业的发展，乃至促进整个东北地区鲜食大豆产业的进一步发展。
乃至整个东北地区鲜食大豆的育种进
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